<MAKARNA & PILAV

{Jazanya

Toplam 80 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 45 dk 8 kisilik Orta ~560 kcal AclllbarZ7/10

Kat kat makarna, dana klymatagu ve besamel sosla pisen italyan flryemegi.

Malzemeler

¢ 12 adet Lazanya yapragl

* 500 gr Dana klyma

« 2 su bardagDomates sosu

« 1 adet Sogan

1.5 su bardagXKasar peyniri
Besamel icin

» 3 su bardagsut

* 3yemek kasiUn

YapH¥1

1. Danaklymayice dogranm§ sogan ve domates sosuyla 20 dakika pisirip raguyu hazlrlayln.
2. Sitve unu ¢lrparakencerede koyulastlrlbesamel sosu olusturun.

3. Flrkablnddazanya yapraglklymatbs ve besamel slralamaskat kat kurun.

4. Ust kata kasar peynirini bolca serpin.

5. Lazanyayl80°C flrlndabarliklzaran&adar 35-40 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Raguyu sulu blrakli@zanya yapraklarflrinda sosla yumusar.

SERVIS ONERISI

Dilimleri 10 dakika dinlendirip yesil salata ve rendelenmis parmesanla slcalsunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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