
< r Ç O R B A L A R

<r Leek and Potato Soup
Toplam 40 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 25 dk 5 kişilik Kolay ~172 kcal Açl1k bar1 5/10

P1rasa ve patates çorbas1, Britanya ev mutfağ1nda kremams1 k1vam1 ve sade tad1yla k1ş günlerinin en rahatlat1c1 
kaselerinden biridir.

Malzemeler

• 3 adet P1rasa

• 3 adet Patates

• 25 gr Tereyağ1

• 1 lt Sebze suyu

• 120 ml Krema

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. P1rasay1 ince, patatesi küçük küp doğray1n.

2. P1rasay1 tereyağ1nda 6 dakika renk almadan yumuşat1n.

3. Patates ve sebze suyunu ekleyip çorbay1 18 dakika pişirin.

4. Çorbay1 blenderdan geçirip krema ve karabiberle servis edin.

PÜF  NOKTASI

P1rasay1 renk ald1rmadan çevirmek çorban1n beyaz ve nazik tad1n1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine taze çekilmiş karabiber serperek s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt
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