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4Kma Ceviche Klasik

Toplam 20 dk Haz1rlBo dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~190 kcal Aclllbarb/10

Peru ceviche, cok taze beyaz ballime suyu, klrmkofjan, acbiber ve kignisle klsalrede marine eden
ferah bir tabakt1r.

Malzemeler
* 600 gr Beyaz ballKileto

¢« 0.8 su bardaglime suyu

e 1 adet KlIrmknfjan

* 1 adet Acbiber

¢ 0.3 demet Kignis

* 2 adet Tatlpatates

¢ 1 su bardagHaslanm§ m1sir
« 0.5 cay kas@Tuz

Yap¥1

1. Tatlbatatesleri 20 dakika haslaylsogutun.

2. Bal@® cm kipler halinde kesin.

3. KlrmkoBanince piyazllidograylmsoguk suda 5 dakika bekletin.
4. Bal§lime suyu ve tuzla kargtlrln.

5. Acbiber, sogan ve kignisi ekleyip 10 dakika marine edin.

6. Cevicheyi tatlpatates ve mlslrteemen servis edin.

PUF NOKTASI

Balf112 dakikadan uzun bekletmemek dokusunu diri tutar.

SERVIS ONERISI

Haslanm§ tatlpatates, m1lste marulla soguk servis edin.

Alerjenler

Deniz Urdnleri
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