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*Tma Papa ala Huancaina

Toplam 35 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbarb/10

Papa a la Huancaina, haglanm$ patatesleri aji amarillo, queso fresco, stit ve krakerli kremamskosla
kaplayan Peru salatasld1lr.

Malzemeler
* 4 adet Patates
« 300 gr Queso fresco
* 150 ml Buharlagm§ sit
» 2 yemek kasfilAji amarillo ezmesi
* 4 adet Tuzlu kraker
¢ 0.3 su bardagS1whg
* 4 yaprak Marul
* 2 adet Yumurta

6 adet Siyah zeytin

YapH¥1

1. Patatesleri 15 dakika yumusayana kadar haslayln.

2. Yumurtalar® dakika haslaylsogutun.

3. Peynir, sit, aji amarillo, kraker ve yagblenderdan gegcirin.
4. Sosu 10 dakika dinlendirin, kraker sosu baglas1n.

5. Patatesleri soyup kallrdilimleyin.

6. Marul Ustline patatesleri dizip sosu gezdirin.

7. Yumurta ve zeytinle soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Sosu blenderdan sonra 10 dakika dinlendirmek krakerin slvykip klvanshbitlemesini saglar.

SERVIS ONERISI

Marul Ustiinde yumurta, siyah zeytin ve maydanozla soguk servis edin.

Alerjenler

Sut Yumurta Gluten
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