<PATLILAR

d8parta Limonlu irmik Muhallebisi

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Kolay ~168 kcal Aclllbar?/10

Isparta limonlu irmik muhallebisi, sttli irmik taban1rimon kabuguyla ferahlatarak gol yoresi tatlllarlna
parlak, yumusak ve kas1klbir denge verir.

Malzemeler
e 11t Sit
« 0.8 su bardagdrmik
¢ 0.8 su bardagTloz seker
« 1 tatikas@Limon kabugu rendesi

YapH¥1
1. Sdt, irmik ve sekeri tencereye alln.
2. Kar§lniP dakika kar§tlraralpigirin.

3. Limon kabugunu ekleyip kaselere paylastlrin.

PUF NOKTASI

Limon kabugunu son agsamada eklemek aromanlraze kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Sogutup kaselere paylastlrlistine limon kabugu ve Antep flgikerpin.

Alerjenler

Gluten Sut
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