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Limonlu k1rm1z1 mercimek çorbas1, mercimeği kimyon ve limonla buluşturarak parlak, pürüzsüz ve Orta Doğu 
usulü bir çorba yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 K1rm1z1 mercimek

• 1 adet Soğan

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kimyon

• 2 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Soğan1 ince doğray1n, tencerede k1sa süre yumuşayana kadar çevirin.

2. K1rm1z1 mercimek ve kimyonu ekleyip 1 dakika kar1şt1r1n.

3. Suyu dökün, çorbay1 orta ateşte mercimekler dağ1lana kadar kaynat1n.

4. Mercimekler 20-25 dakikada yumuşay1nca limon suyunu ekleyin.

5. Çorbay1 bir taş1m daha kaynat1p s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Limonu ateşten ald1ktan sonra eklemek çorbada daha temiz bir asidite b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak verin, üstüne zeytinyağ1 gezdirip limon dilimi ekleyin.
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