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>c Limonlu Nohut Çorbas1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~168 kcal

Yunan usulü limonlu nohut çorbas1, nohudu limon ve kekikle buluşturarak ferah, s1cak ve doyurucu bir çorba 
kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Haşlanm1ş nohut

• 2 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kekik

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Haşlanm1ş nohudu suyla tencereye al1p 8 dakika kaynat1n.

2. Kekiği ekleyip çorban1n aromas1n1 açmak için 2 dakika daha pişirin.

3. Limon suyunu ayr1 kapta bir kepçe s1cak çorbayla 1l1şt1r1n.

4. Il1yan limonlu kar1ş1m1 tencereye ekleyip taş1rmadan 3 dakika 1s1t1n.

5. Çorbay1 ocaktan al1p 5 dakika dinlendirdikten sonra servis edin.

PÜF  NOKTASI

Limon suyunu ocaktan almaya 2 dakika kala eklemek parlak tad1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin.
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