<MAKARNA & PILAV

<tAmonlu Ricotta Risotto

Toplam 34 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 24 dk 4 kisilik Orta ~386 kcal

italyan usulii limonlu ricotta risotto, arborio pirincini ricotta ve limon kabuguyla kremams1iferah bir ana
tabaga donusturr.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardaglArborio pirinci
« 150 gr Ricotta

« 1 tatlkas@1imon kabugu

* 5 su bardagSebze suyu

* 0.3 su bardagParmesan

Yap¥1

1. Pirinci tencerede 2 dakika kuru 1sldavirin.
2. Slcalsebze suyunu kepge kepce ekleyerek 18 dakika pisirin.

3. Ricotta, parmesan ve limon kabugunu kar§t1r&i calservis edin.

PUF NOKTASI

Slcalsuyu kepce kepce eklemek pirincin nisastaslrkbntrolli acgar.

SERVIS ONERISI

Uzerine limon kabugu rendeleyip s1calservis edin.

Alerjenler

Sat
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