<CORBALAR

3amonotlu Mantar Corbasl

Toplam 26 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Kolay ~112 kcal

Tayland usuli limonotlu mantar corbaslmantarlimon otu ve zencefille bulusturarak ferah kokulu, hafif bir
¢orba yapar.

Malzemeler
* 250 gr Mantar

e 2 sap Limon otu
« 1 tatlkas@i Taze zencefil
* 5 su bardagSu

YapH¥1

1. Mantarlardograylzencefille birlikte tencereye alln.
2. Limon otu ve suyu ekleyip kaynamaya blrakln.

3. CorbayDbrta ateste 15 dakika pisirin.

4. Limon otunu ¢lkartpdlrsbn kez ayarlayln.

5. Slcalolarak bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Limon otunu blc¢glnersiyle ezmek aromanlrsuya daha hlzgfecmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Corbayklcalkerin, Ustiine kisnis serpip yanlndime koyun.
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