<MAKARNA & PILAV

{\imonotlu Tavuklu Eriste

Toplam 26 dk Haz1rlR dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Kolay ~304 kcal

Vietnam usull limonotlu tavuklu eriste, tavuk parcalarlretiste ve limonotuyla bulusturarak ferah kokulu bir
tabak yapar.

Malzemeler
* 450 gr Tavuk gogsu
« 250 gr Erigte
1 sap Limonotu
« 2 dal Taze sogan

2 yemek kasfjISoya sosu

Yap¥1
1. Tavugu tavada 5 dakika pisirin.
2. Ezilmis limonotu ve taze soganZkkleyip 3 dakika gevirin.

3. Haslanm§ eriste ve soya sosunu kat18 dakika daha cevirerek servis edin.

PUF NOKTASI

Limonotunu b1lc¢glrslrtlyézmek aromanlravaya daha hlztlkmaslneardlneder.

SERVIS ONERISI

Uzerine taze sogan serpip slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Soya
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