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<\ Limonotlu Tavuklu Erişte
Toplam 26 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Kolay ~304 kcal

Vietnam usulü limonotlu tavuklu erişte, tavuk parçalar1n1 erişte ve limonotuyla buluşturarak ferah kokulu bir 
tabak yapar.

Malzemeler

• 450 gr Tavuk göğsü

• 250 gr Erişte

• 1 sap Limonotu

• 2 dal Taze soğan

• 2 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

Yap1l1ş
1. Tavuğu tavada 5 dakika pişirin.

2. Ezilmiş limonotu ve taze soğan1 ekleyip 3 dakika çevirin.

3. Haşlanm1ş erişte ve soya sosunu kat1p 3 dakika daha çevirerek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Limonotunu b1çağ1n s1rt1yla ezmek aroman1n tavaya daha h1zl1 ç1kmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine taze soğan serpip s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Soya
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