<PATLILAR

3gnz Linzer Torte

Toplam 145 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 40 dk 10 kisilik Orta ~410 kcal Aclllbar?/10

Linzer torte, bademli baharatltart hamurunu frambuaz receli ve kafes 6rglyle pisiren Linz kdkenli Avus-
turya klasigidir.

Malzemeler
¢ 1.5 su bardagln

¢ 1.5 su bardagBadem unu

« 200 gr Tereyagl

« 0.8 su bardagTloz seker

¢ 2 adet Yumurta sarlsl

1 adet Yumurta

1 cay kasfjIrar¢in

« 0.3 cay kas@Karanfil

« 1 tatlkas@1Limon kabugu rendesi
« 1.3 su bardagFrambuaz regeli
» 2 yemek kasfiPudra sekeri

« 0.3 ¢cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Un, badem unu, tar¢lnkaranfil, limon kabugu rendesi ve tuzu kar§tlrln.

2. Tereyagle toz sekeri 3 dakika krema klvamlrmgelene kadar ¢lrpln.

3. Yumurta sarlsbkleyin, kuru karg1nkatlgjmamuru toparlayln.

4. Hamuru 30 dakika sogutun.

5. Hamurun Ugte ikisini tart kallblrmastlrlin.

6. Frambuaz recgelini tabana yayln.

7. Kalan hamuru serit yaplpecelin Ustune kafes dizin, ¢1rplinyumurta sirun.

8. Linzer torteyi 180°C flrlnd®5-40 dakika pisirin, soguyunca pudra sekeri serpin.

PUF NOKTASI

Hamurun Ugcte birini soguk tutmak kafes seritlerinin kopmadan taslnmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Tamamen soguduktan sonra pudra sekeriyle dilimleyin, sade kahveyle servis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/linz-linzer-torte



