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3asbon Pastel de Nata

Toplam 49 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 24 dk 12 kisilik Orta ~335 kcal Aclllbar?/10

Pastel de nata, kat kat milfoy kabugunu limonlu tar¢glnjumurta kremaslylgiksek 1sldsenekli klzartan
Lizbon tatl1s1d1r.

Malzemeler

* 400 gr Milféy hamuru

* 450 ml Sut

¢ 6 adet Yumurta sarlsl
* 200 gr Toz seker

* 2 yemek kasiUn

¢ 1 adet Tar¢lrgubugu

« 2 serit Limon kabugu

« 1 yemek kasfiIlereyagl

Yap¥1

1. Milféy hamurunu rulo sarld2 parcaya kesin.

2. Tereyagkurilmis muffin kallplarlieamuru bastlrarakerlestirin.

3. Sut, tar¢lrgubugu ve limon kabugunu 6 dakika 1s1tln.

4. Un ve toz sekeri kar§tlriicalsiite ekleyin; 3 dakika koyulastlrltogpak kalmasin.
5. Kar§lnilinlieanurta sarllarikeyin.

6. Kremayhamurlara paylastlrln.

7. Pastel de natalar40°C flrlnda dakika lekeli k1zaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Flriiksek 1slyam ulastlrlkrema beneklenirken milfoy tabanX1tkallr.

SERVIS ONERISI

Tarclrserpip 1l1kanlndaspressoyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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