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4pzbon PortakallBadem Keki

Toplam 48 dk Haz1rllld dk - Pisirme 34 dk 8 kisilik Kolay ~310 kcal

Portekiz usull portakallbadem keki, 6guttlmis bademi portakal kabugu ve yumurtayla nemli, kokulu bir
cay tatllslmnustirdr.

Malzemeler

¢ 2 su bardagBadem unu

* 4 adet Yumurta

0.8 su bardagSeker

1 yemek kasfiPortakal kabugu
* 0.3 su bardagPortakal suyu

Yap¥1

1. Yumurta ve sekeri 3 dakika a¢clkenk olana kadar ¢1lrpln.
2. Badem unu, portakal kabugu ve portakal suyunu ekleyin.
3. Hamuru yaglXkallbalokup tstini duzeltin.

4. 175°C flrlndD-34 dakika pisirin.

5. Keki kallptal5 dakika dinlendirip dilimleyin.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu sadece renkli klsmlndaendelemek acDnler.

SERVIS ONERISI

Kahveyle oda s1lcakjlndaservis edin.

Alerjenler

Kuruyemis Yumurta
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