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<p Lizbon Portakall1 Badem Keki
Toplam 48 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 34 dk 8 kişilik Kolay ~310 kcal

Portekiz usulü portakall1 badem keki, öğütülmüş bademi portakal kabuğu ve yumurtayla nemli, kokulu bir 
çay tatl1s1na dönüştürür.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Badem unu

• 4 adet Yumurta

• 0.8 su bardağ1 Şeker

• 1 yemek kaş1ğ1 Portakal kabuğu

• 0.3 su bardağ1 Portakal suyu

Yap1l1ş
1. Yumurta ve şekeri 3 dakika aç1k renk olana kadar ç1rp1n.

2. Badem unu, portakal kabuğu ve portakal suyunu ekleyin.

3. Hamuru yağl1 kal1ba döküp üstünü düzeltin.

4. 175°C f1r1nda 30-34 dakika pişirin.

5. Keki kal1pta 15 dakika dinlendirip dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Portakal kabuğunu sadece renkli k1sm1ndan rendelemek ac1l1ğ1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Kahveyle oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

Alerjenler

Kuruyemiş Yumurta
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