<PATLILAR

<amkma Tatlls1l

Toplam 75 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~340 kcal Aclllbar?/10

Mayalhamurun k1zartl§hsbete atlimaslylazlrlanargltieleneksel tatll.

Malzemeler

Hamur igin
* 3 su bardagln
2 su bardagillisu
¢ 1 tatikas@Kuru maya
e 3 su bardagS1whg

Serbeticin
* 2 su bardagSeker
¢ 2 su bardagSu
« 1 tatikas@dimon suyu

Yap¥1

1. Serbeti 10 dakika kaynatlgamamen 111t1n.

2. Mayalhamuru hazlrlaylki katlnalkan&adar 45 dakika bekletin.
3. Yag1l70-175°C araljilnd&lzdlrin.

4. Hamurdan kicuk parcalar blraklpkmalar#-5 dakika k1zartln.

5. SlcakokmalarlliHerbete allfp dakika bekletin.

PUF NOKTASI

Lokmalarklcakagdan ¢lkargmguk serbete allnd§1tkallr.

SERVIS ONERISI

Lokmalarklcakerin, Ustliine Antep flgikerpip hemen sunun.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/lokma-tatlisi



