>ET YEMEKLERI

4-ondra Bangers And Mash

Toplam 50 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 35 dk 4 kisilik Orta ~620 kcal Aclllbard/10

Bangers and mash, k1zarmakosisleri tereyaglpatates piiresi ve soganlkahverengi sosla bulusturan ingiliz
pub tabagldir.

Malzemeler

* 8 adet Dana sosis
1 kg Patates

* 70 gr Tereyagl

0.5 su bardagisiit
2 adet Sogan

¢ 1 yemek kas@lUn

e 2 su bardagEt suyu
« 2 yemek kas@iHardal

Yap¥1

1. Patatesleri soyup tuzlu suda 20 dakika haslayln.

2. Sosisleri tavada 12 dakika ¢evirerek klzartln.

3. Soganlarlynlavada 12 dakika yumusak kahverengi olana kadar pisirin.
4. Unu sogana ekleyip 1 dakika kavurun.

5. Etsuyunu azar azar ekleyip sosu 8 dakika koyulastlrln.

6. Patatesleri tereyagde stitle plre yapln.

7. Plre, sosis ve sogan sosunu hardalla servis edin.

PUF NOKTASI

Soganlavas pisirmek sosu yakmadan tatlve koyu yapar.

SERVIS ONERISI

Bezelye ve hardalla s1lcalpub tabagkeklinde servis edin.

Alerjenler

Sut Gluten Hardal
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