>ET YEMEKLERI

dopndra Fish Pie

Toplam 75 dk Haz1rIBO dk - Pigirme 45 dk 6 kisilik Zor ~570 kcal Aclllbar10/10

Fish pie, beyaz ballksomon ve karidesi kremalplrasasosunda toplaylpatates piresiyle flrinlaydngiliz
ev klasigidir.

Malzemeler

ic harg icin
» 350 gr Beyaz ballKileto
* 250 gr Somon fileto
* 200 gr Karides
Pilreicin
¢ 1 kg Patates
* 70 gr Tereyagl
¢« 0.8 su bardagisiit
Sos icin
» 1 adet Plrasa
* 2 yemek kas@Un
0.8 su bardagXKrema
1 su bardagBalllsuyu
¢ 0.3 demet Maydanoz
e 1.5 tatikas§Tuz
* 0.5 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Patatesleri soyup iri dograyln.

2. Patatesleri tuzlu suda 18 dakika yumusayana kadar haslayl1n.

3. Patatesleri tereyagde siitle pire yapln.

4. Plrasayice dograylpereyaglnda dakika yumusatln.

5. Unu ekleyip 1 dakika kavurun, balllsuyu ve kremaylzar azar ¢lrpln.
6. Ballksomon, karides ve maydanozu sosa katlglrkablnaayln.

7. Ustuni pireyle kapat1i200°C flrin®b dakika k1zaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Balfisos icinde sadece klsdsltmdkrlindeinci pisiste daglimastimier.



SERVIS ONERISI

Bezelye, limon dilimi ve yesil salatayla s1calservis edin.

Alerjenler

Deniz Urinleri Sut Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/londra-fish-pie



