
< s K A H VA LT I L I K L A R

>^ Lorlu Biberli Krep
Toplam 35 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Orta ~280 kcal Açl1k bar1 6/10

Lorlu biberli krep, hafta sonu kahvalt1s1nda hafif peynirli içi ince bir hamura saran yumuşak bir tabakt1r.

Malzemeler

Krep için

• 160 gr Un

• 2 adet Yumurta

İç için

• 180 gr Lor peyniri

• 2 adet Kapya biber

Yap1l1ş
1. Kapya biberleri közleyip kabuklar1n1 soyun, sonra küçük doğray1n.

2. Doğrad1ğ1n1z biberleri lor peyniri ile kar1şt1r1p iç harc1 haz1rlay1n.

3. Un ve yumurtay1 ç1rp1p ak1c1 hamur haline getirin, 10 dakika dinlendirin.

4. Tavada ince krepler pişirip tezgaha al1n.

5. Lorlu biberli içi kreplerin ortas1na paylaşt1r1p katlayarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kapya biberi önceden soteleyin; çiğ b1rak1l1rsa krebin içinde su salar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine dereotu serpip 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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