<KAHVALTILIKLAR

}orlu Biberli Krep

Toplam 35 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 15 dk 4 kisilik Orta

~280 kcal Aclllbar®/10

Lorlu biberli krep, hafta sonu kahvaltls1ndwefif peynirli ici ince bir hamura saran yumusak bir tabakt1r.

Malzemeler

Krepigin
* 160 grun

e 2 adet Yumurta

icicin
180 gr Lor peyniri
« 2 adet Kapya biber

Yap ¥l
1. Kapya biberleri kdzleyip kabuklarlrsbyun, sonra kiigik dograyln.

2. Dograd@lntiberleri lor peyniriile kar§tlripharchazlrlayln.

3. Unve yumurtaylrpBkldtamur haline getirin, 10 dakika dinlendirin.

4. Tavada ince krepler pisirip tezgaha alln.

5. Lorlu biberli ici kreplerin ortaslngaylastlrkatlayarak servis edin.

PUF NOKTASI

Kapya biberi 6nceden soteleyin; ¢ig blraklllksabin icinde su salar.

SERVIS ONERISI

Uzerine dereotu serpip 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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