<CORBALAR

dorliu Kabak Corbasl

Toplam 26 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Kolay ~152 kcal Aclllbarb/10

Edirne usult lorlu kabak gorbaslkabaglor ve dereotuyla bulusturarak yumusak, hafif ve kasllkaslhkgilen
bir corba kurar.

Malzemeler
* 3 adet Kabak
« 120 gr Lor peyniri
* 0.3 demet Dereotu
* 4 su bardagSu
» 1 yemek kasfiZeytinyagl

Yap¥1
1. Kabaglencerede 4 dakika cevirin.
2. Suile 10 dakika pisirin.

3. Loru ekleyip kargtlrin.

PUF NOKTASI

Kabag110 dakika pisirip sonra loru eklemek ¢orbada putirsiz bir klvansaglar.

SERVIS ONERISI

CorbayXklcalsunun, Ustline dereotu serpip yanlndakmek verin.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/lorlu-kabak-corbasi-edirne-usulu



