>HAMUR ISLERI

Hrzurum Lorlu Kete

Toplam 65 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 30 dk 8 kisilik Orta ~298 kcal Aclllbarb/10

Erzurum lorlu kete, kat kat a¢llarhamurun lorlu i¢ ve tereyaglyldlrinlagdDogu Anadolu misafir kah-
valtllarlndme ¢lkarnok bir ¢orektir.

Malzemeler

Hamur igin
* 4 su bardaglUn
1 adet Yumurta

* 1 su bardagisit
icicin

« 250 gr Lor peyniri
Katlar icin

« 100 gr Tereyagl

YapH¥1
1. Hamuru yogurup 20 dakika dinlendirin.
2. Hamuru ac¢lpgereyagksirtn, lor serpip katlayln.

3. Keteyi 185°C f1lrind®®D dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Lorun fazla sulu olmamasXketenin katlarlrifamurlastlrmadarkorur.

SERVIS ONERISI

Dilerek cay yanlnddllHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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