>HAMUR ISLERI

dmriu K1lrmEaberli Acma

Toplam 38 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~258 kcal

Bursa usuli lorlu klrmXifierli agma, yumusak hamuru lor ve kdz biberle bulusturarak hafif, tuzlu ve cay
yanlndaevilen bir hamur isi kurar.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

« 180 gr Lor peyniri

2 adet K6z k1rmitier
1 adet Yumurta

* 0.8 su bardagsiit

* 40 gr Tereyagl

Yap¥1

1. Unve yumurtayla yumusak hamur yogurup 30 dakika dinlendirin.
2. Lor peyniriile ince dogranm§ koz biberi i¢ harg yapl1n.

3. Hamuru seritler halinde ag1pc hargla rulo bigimi verin.

4. Acmalarlepsiye dizip 15 dakika son mayaya blrakln.

5. Acmalarll90°C flrlnd®-25 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Lorun fazla suyunu almak agmanlngini hamurlastlrmaz.

SERVIS ONERISI

lI1lservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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