<KAHVALTILIKLAR

<ldrlu Zahterli Yumurta Pide

Toplam 32 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 16 dk 2 kisilik Orta ~312 kcal

Antalya usuli lorlu zahterli yumurta pide, ince hamuru lor, zahter ve yumurtayla bulusturarak s1cakkokulu
ve tok bir kahvaltlyapar.

Malzemeler
1 adet Pide hamuru
« 120 gr Lor peyniri
2 adet Yumurta

« 1 tatikas@Zahter

YapH¥1

1. Pide hamuru malzemesini ince ince dograyln.

2. Pide hamuru ve Lor peyniri malzemelerini i¢ harca kargtlrln.
3. Lor peyniri i¢c harclrifamurun ortaslnaaylgkenarlarlrkhpatln.
4. Hamuru 190°C f1rlnda10 dakika pisirin.

5. Pide hamurulkahvaltgdilimleyip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Yumurtaykon 6 dakikada klrmalsarlslrdin kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Pideyi slcalsunun, yanlnalomates dilimleri ve zeytin tabagkoyun.

Alerjenler

Gluten Susam St Yumurta
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