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<U Lorlu Zahterli Yumurta Pide
Toplam 32 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 16 dk 2 kişilik Orta ~312 kcal

Antalya usulü lorlu zahterli yumurta pide, ince hamuru lor, zahter ve yumurtayla buluşturarak s1cak, kokulu 
ve tok bir kahvalt1 yapar.

Malzemeler

• 1 adet Pide hamuru

• 120 gr Lor peyniri

• 2 adet Yumurta

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Zahter

Yap1l1ş
1. Pide hamuru malzemesini ince ince doğray1n.

2. Pide hamuru ve Lor peyniri malzemelerini iç harca kar1şt1r1n.

3. Lor peyniri iç harc1n1 hamurun ortas1na yay1p kenarlar1n1 kapat1n.

4. Hamuru 190°C f1r1nda 8-10 dakika pişirin.

5. Pide hamurul1 kahvalt1l1ğ1 dilimleyip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yumurtay1 son 6 dakikada k1rmak sar1s1n1n diri kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Pideyi s1cak sunun, yan1na domates dilimleri ve zeytin tabağ1 koyun.

Alerjenler

Gluten Susam Süt Yumurta
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