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<i Luther Burger
Toplam 34 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 16 dk 4 kişilik Orta ~780 kcal

Luther burger, yüzde 20 yağl1 dana köfteyi cheddar, dana bacon ve k1zarm1ş glazeli donut aras1na koyan tatl1 
tuzlu Amerikan burgeridir.

Malzemeler

Köfte için

• 640 gr Yüzde 20 yağl1 dana k1yma

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Servis için

• 4 dilim Cheddar peyniri

• 8 dilim Dana bacon

• 4 adet Buğday unu ve yumurta içeren glazeli donut

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 8 dilim Kornişon turşu

Yap1l1ş
1. K1ymay1 yoğurmadan dört eşit köfteye ay1r1n, tuz ve karabiberle tatland1r1n.

2. Dana bacon dilimlerini tavada 6 dakika ç1t1rlaşt1r1p kenara al1n.

3. Döküm tavay1 230°C üstüne ç1kana kadar k1zd1r1n.

4. Köfteleri tavaya koyup ilk yüzlerini 3 dakika mühürleyin.

5. Köfteleri çevirip cheddar ekleyin ve 3 dakika daha pişirin.

6. Donutlar1 ortadan ikiye kesin, kesik yüzlerini tereyağ1yla 30 saniye k1zart1n.

7. Donutlar1n aras1na köfte, erimiş cheddar, dana bacon ve kornişon koyup s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Donutu sadece kesik yüzünden k1sa k1zartmak şekerli yüzeyi yakmadan ekmek gibi taş1y1c1 yapar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na kornişon turşu ve sade lahana salatas1 koyun.

Alerjenler



Gluten Süt Yumurta
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