>HAMUR ISLERI

3gyon Quiche Lorraine

Toplam 70 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~580 kcal

Quiche Lorraine, kor pismis tart tabanlmghstlrmayumurta, krema ve gruyere dolguyla doldurup flrlndszet
olan Franslzuzlu tartldir.

Malzemeler

¢ 1 adet Tart hamuru

¢ 180 gr Dana pastlrma

¢ 5 adet Yumurta

e 1 su bardagKrema

* 0.5 su bardagsiit

1 su bardagXGruyere peyniri

¢ 0.3 cay kas@iMuskat

YapX1
1. Tart hamurunu kallbgerlestirip 180°C flrlndz dakika kor pisirin.

2. Pastlrmayadvada 2 dakika hafif k1zartln.
3. Yumurta, krema, sut, muskat ve peyniri ¢lrpln.
4. Pastlrmaydbana yaylpyumurtalolguyu ekleyin.

5. 180°C flrin®b-40 dakika dolgu set olana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Dolguyu taglrmadardékmek icin tart kablrlrtapsisinde doldurun.

SERVIS ONERISI

lI1Kdilimleri yesil salata ve hardalslxinegretle servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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