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dMadrid Gambas al Ajillo

Toplam 16 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 6 dk 4 kisilik Kolay ~260 kcal

Gambas al ajillo, karidesleri zeytinyaglsarlmsakpul biber ve maydanozla ¢cok klsairede pisiren klasik
ispanyol tapas tabag1ddir.

Malzemeler
* 500 gr Karides
¢« 0.5 su bardagZeytinyagl
¢ 6 dis Sarlmsak
* 1 cay kas@Pul biber
* 0.3 demet Maydanoz
¢ 1 adet Limon

« 0.5 cay kas@Tuz

YapX1

1. Karidesleri temizleyip kaglhavluyla kurulayln.

2. Zeytinyaglndalilim sarlmsaklaPldakika kokusu ¢lkan&adar 1s1tin.
3. Pul biber ve karidesleri tavaya ekleyin.

4. Karidesleri 3-4 dakika pembelesene kadar cevirin.

5. Maydanoz ve limonla slcakapas olarak servis edin.

PUF NOKTASI

Karidesi opaklaslppaklasmaz ocaktan almak lastiklegsmesini dnler.

SERVIS ONERISI

SarlmsakyhgEkmekle slylrmadgin slcalservis edin.

Alerjenler

Deniz Urdnleri
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