
> Æ A P E R AT I F L E R

>T Madrid Patatas Bravas
Toplam 60 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 45 dk 6 kişilik Orta ~210 kcal Açl1k bar1 3/10

Patatas bravas, f1r1nda ç1t1rlaşt1r1lm1ş patates küplerini sar1msakl1, paprikal1 ve hafif ac1 domates sosuyla buluş�
turan tapas tabağ1d1r.

Malzemeler

• 900 gr Patates

• 4 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 adet Soğan

• 2 diş Sar1msak

• 1 konserve Doğranm1ş domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 2 çay kaş1ğ1 Tatl1 paprika

• 0.5 çay kaş1ğ1 Ac1 toz biber

Yap1l1ş
1. Patatesleri 2 cm küpler halinde doğray1p kurulay1n.

2. Patatesleri yağ ve tuzla harmanlay1p 200°C f1r1nda 40 dakika k1zart1n.

3. Soğan1 zeytinyağ1nda 5 dakika yumuşat1n.

4. Sar1msak, paprika, ac1 biber ve salçay1 1 dakika kavurun.

5. Domatesi ekleyip sosu 10 dakika koyulaşt1r1n.

6. Patatesleri tabağa al1p s1cak brava sosunu üstüne gezdirin.

PÜF  NOKTASI

Patatesleri kurulamak f1r1nda buhar yerine ç1t1r yüzey oluşturur.

SERVIS  ÖNERISI

Sosu üstüne kaş1klay1p maydanoz ve limonla tapas tabağ1nda sunun.
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