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dMadrid Tortilla Espafnola

Toplam 43 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~390 kcal

Tortilla espafiola, patates ve sodankeytinyaglndayumusatlyumurtayla kallrbir ispanyol omletine dénii-
starar.

Malzemeler
¢ 700 gr Patates

* 6 adet Yumurta

« 1 adet Sogan

0.8 su bardagZeytinyagl
« 1 tatlkas@TTuz

0.5 cay kas@Karabiber

Yap¥1

1. Patatesleriince yarlnay, soganince piyazlllidograyln.

2. Patates ve sogankeytinyaglnddl5 dakika yumusayana kadar pisirin.
3. Yumurtalartuz ve karabiberle ¢lrphatatesle kargtlrln.

4. Kar§lntavaya allgklsHteste 6 dakika pisirin.

5. Omleti ¢evirip diger ylzinu 4-5 dakika tutturun.

PUF NOKTASI

Omleti cevirmeden 6nce kenarlarlntaotmaslrdeklemek daglimaykzaltlr.

SERVIS ONERISI

[I1kdilimleyip domates salatasle ekmekle servis edin.

Alerjenler

Yumurta
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