<PATLILAR

Antalya Mafis

Toplam 35 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 15 dk 8 kisilik Orta ~252 kcal Aclllbar?/10

Antalya mafisi, klzgyagda klzartlldramur parcalarlnkisaerbetle bulustugu, bayramlarda da cay
saatlerinde de yapllarslcalbir tatl1dlr.

Malzemeler
« 2.5 su bardagln

1 adet Yumurta

0.5 su bardagIyogurt
* 1 su bardagTloz seker
1 su bardagSu

Yap¥1

1. Hamuru yogurup 15 dakika dinlendirin.

2. Seker ve suyu 5 dakika kaynatlfdlHerbet hazlrlayln.
3. Hamur parcalarliklzgyagda k1zartln.

4. Klzararparcalarkerbete klsaiire allminlendirin.

5. Mafisi 11Halde servis edin.

PUF NOKTASI

Serbeti 5 dakika kaynatldliktmak klzararhamurun d§lryumusatmadan tatlandlrlr.

SERVIS ONERISI

Uzerine tar¢lrserpip 1llHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/mafis-antalya-usulu



