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<i Antalya Mafişi
Toplam 35 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 15 dk 8 kişilik Orta ~252 kcal Açl1k bar1 2/10

Antalya mafişi, k1zg1n yağda k1zart1lan hamur parçalar1n1n k1sa şerbetle buluştuğu, bayramlarda da çay 
saatlerinde de yap1lan s1cak bir tatl1d1r.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 1 adet Yumurta

• 0.5 su bardağ1 Yoğurt

• 1 su bardağ1 Toz şeker

• 1 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup 15 dakika dinlendirin.

2. Şeker ve suyu 5 dakika kaynat1p 1l1k şerbet haz1rlay1n.

3. Hamur parçalar1n1 k1zg1n yağda k1zart1n.

4. K1zaran parçalar1 şerbete k1sa süre al1p dinlendirin.

5. Mafişi 1l1k halde servis edin.

PÜF  NOKTASI

Şerbeti 5 dakika kaynat1p 1l1k tutmak k1zaran hamurun d1ş1n1 yumuşatmadan tatland1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine tarç1n serpip 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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