>ET YEMEKLERI

Maine Lobster Roll

Toplam 37 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal Aclllbar®/10

Maine lobster roll, haglanm§ 1stakoztini mayonez, limon ve frenk soganlyldafifce baglaylpgereyagll
klzarmakmege doldurur.

Malzemeler

ic harg icin

* 500 gr Istakoz eti
Sosicin

0.3 su bardagMayonez

* 1 yemek kasfilLimon suyu

» 2 yemek kasiFrenk soganl

« 0.5 cay kas@TTuz

« 0.3 cay kas@iKarabiber
Servis ic¢in

* 4 adet Hot dog ekmegi

* 2 yemek kasf@iTTereyagl

4 adet Marul yaprag1l

Yap¥1
1. Istakoz etini gerekirse 8 ila 10 dakika haslaylsogutun.

2. Istakoz etini iri lokmalar halinde dograyl1n.

3. Mayonez, limon suyu, frenk soganltuz ve karabiberi kargtlrin.
4. Istakoz etini sosla nazikge harmanlayln.

5. Hot dog ekmeklerini tereyaglyl&esik yuzlerinden klzartln.

6. Ekmeklere marul koyup 1stakozalataslrdbldurun.

7. Limon dilimiyle bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Istakoz etini fazla soslamamak deniz tad1nk etin tatidokusunu korur.

SERVIS ONERISI

Patates cipsi, limon dilimi ve soguk salatallkursusuyla servis edin.



Alerjenler

Deniz wrdnleri Yumurta Gluten Sut
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