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<p Makowiec
Toplam 70 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 35 dk 10 kişilik Orta ~292 kcal Açl1k bar1 2/10

Makowiec, haşhaş ezmeli rulo kek yap1s1yla özellikle bayram dönemlerinde haz1rlanan, Polonya mutfağ1n1n 
en klasik çörek tatl1lar1ndan biridir.

Malzemeler

• 3.5 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 2 adet Yumurta

• 250 gr Haşhaş ezmesi

• 100 gr Toz şeker

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup 30 dakika mayaland1r1n.

2. Haşhaşl1 içi sürüp rulo yap1n.

3. Makowieci 185°C f1r1nda 35 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Haşhaşl1 içi soğuk kullanmak rulonun pişerken hamuru y1rtmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip çay ya da kahve yan1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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