>ET YEMEKLERI

Malatya KaglKebabl

Toplam 80 dk Haz1rlB6 dk - Pigirme 55 dk 5 kisilik Orta ~460 kcal Aclllbard/10

Kaglkebablkuzu eti, patates, domates, biber ve baharatlyaglkaglttkapalpisiren yumusak sulu bir f1rin
yemegidir.

Malzemeler

* 700 gr Kuzu kusbasl

3 adet Patates

» 3 adet Domates

* 4 adet Yesil biber

2 adet Sogan

4 disg Sarlmsak

* 4 yemek kas@iZeytinyagl
« 1 tatikas@Kekik

1 cay kas@iTTuz

* 0.5 cay kasfiKarabiber

YapH¥1l

1. Etve sebzeleriiri lokmalar halinde dograyln.

2. Zeytinyagliuz, karabiber ve kekikle harmanlayln.

3. Kar§lnyhglkaglparcalarlngorsiyonlayln.

4. Paketleri hava kagmayacak sekilde kapatlpepsiye dizin.
5. Kebaplari190°C flrind# dakika pisirin.

6. Paketleri a¢clp dakika daha Ustuni hafif k1zartln.

PUF NOKTASI

Kagldilkhpatmak buhariceride tutar ve eti kurutmaz.

SERVIS ONERISI

Paketleri sofrada a¢lpyanlnddulgur pilavlylaervis edin.
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