>ET YEMEKLERI

Malatya KaglKebabl

Toplam 75 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 55 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal

Malatya kaglkebablkuzu etini domates, biber ve soganla yaglkaglttduharland1rjmmusak pisiren pratik
bir f1ry@medidir.

Malzemeler

* 700 gr Kuzu kusbasl

» 3 adet Domates

* 4 adet Yesil biber

« 2 adet Sogan

* 3 dis Sarlmsak

* 3 yemek kas@iZeytinyagl
« 1 tatikas@ Kekik

YapX1

1. Kuzu eti, dogranm§ sebzeler, sarlmsake baharatlarharmanlayln.
2. Kar§lndbrt yaglkaglparcaslngaylastlrin.

3. Paketleri hava kaglrmayacalsekilde kapatlepsiye yerlestirin.

4. 190°C flrind#®-55 dakika et yumusayana kadar pisirin.

5. Paketleri tabakta a¢glslcalbuharlylaservis edin.

PUF NOKTASI

Paketleri s1likhpatmak etin suyunu flrlndarur.

SERVIS ONERISI

Bulgur pilavle kdzlenmis biberle s1calservis edin.
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