
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Malatya Kay1s1l1 Tavuk Yahni
Toplam 60 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 42 dk 4 kişilik Orta ~440 kcal

Malatya kay1s1l1 tavuk yahni, tavuk butlar1n1 kuru kay1s1, soğan ve tarç1nla pişirerek tatl1 ekşi dengeli bir Anadolu 
tenceresi haz1rlar.

Malzemeler

• 800 gr Tavuk but

• 12 adet Kuru kay1s1

• 2 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 0.3 çay kaş1ğ1 Tarç1n

• 2.5 su bardağ1 Tavuk suyu

Yap1l1ş
1. Tavuk butlar1n1 tencerede 8 dakika mühürleyin.

2. Soğan1 ekleyip 6 dakika yumuşat1n.

3. Salça, tarç1n ve tavuk suyunu tencereye al1n.

4. Kapağ1 kapal1 25 dakika orta ateşte pişirin.

5. Kay1s1lar1 ekleyip 12-15 dakika daha yumuşat1n.

PÜF  NOKTASI

Kay1s1y1 son 15 dakikada eklemek dağ1lmadan sosu tatland1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Bulgur pilav1 ve yoğurtla s1cak servis edin.
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