>HAMUR ISLERI

Malatya KlymaKombe

Toplam 115 dk Haz1rIBO dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Zor ~520 kcal

Malatya klymakbmbe, mayallogurtlu hamurun araslnaoganiklymaarckoyup flrlnddzartardoyurucu
yoresel borektir.

Malzemeler

Hamur igin
e 7 su bardagln
* 1 su bardaglyogurt
¢ 1 su bardagsut
¢ 1 su bardaglllisu
« 20 gr Yas maya
« 1 tatikas@TToz seker
« 1 tatlkas@TTuz

ic harcicin
* 500 gr Dana klyma
2 adet Kuru sogan
* 2 adet Yesil biber
* 6 yemek kas@1S1whg
« 1 cay kasfiKarabiber
Uzeriicin
¢ 1 adet Yumurta

* 1 yemek kas@ICorek otu

Yap¥1

1. Maya, 118k ve sekeri kar§tlriy® dakika kdpartin.

2. Un, yodurt, sut, tuz ve mayalkuyla yumusak hamur yogurun.

3. Hamuru 6rttp 50 dakika mayalandl1rin.

4. Klymagllwhgda suyunu ¢ekene kadar 8 dakika kavurun.

5. Sogan ve biberi ekleyip 7 dakika pisirin, karabiberle tatland1rimgutun.
6. Hamuru iki bezeye aylriitkini tepsiye yaylive klymalarciistiine serin.
7. Ikinci hamuru kapatlnkenarlarbastlrlypumurta siriip ¢orek otu serpin.

8. 190°C flrlnd® ila 35 dakika kl1zaran&adar pisirin.



PUF NOKTASI

ic harctamamen sogutmadan hamura yaymak alt katlrhamurlasmas1naol acabilir.

SERVIS ONERISI

Ayran, domates salatasle kdz biberle dilimleyerek servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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