>BOSLAR & DIPPLER

Mhbngo Chutney

Toplam 50 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Orta ~85 kcal Aclllbar/10

Mango chutney, meyveyi sirke, zencefil ve baharatla recelsi eksi tatlbir sosa donusturar.

Malzemeler

» 3 adet Mango

* 120 ml Elma sirkesi
« 120 gr Seker

« 20 gr Zencefil

YapH¥1

1. Mangolarkicik kup dograylnzencefili ince rendeleyin.
2. Mango, elma sirkesi, seker ve zencefili tencereye birlikte alln.
3. Kar§lntaslntaslnkaynatlnsonra klsHteste 30-35 dakika koyulastlrln.

4. Chutneyi ocaktan allgamamen sogutun, klvanil slradgogunlasacaktlr.

PUF NOKTASI

Mangoyu kuiclk kiip dograylniri parcalar sos koyulasmadan diri kallr.

SERVIS ONERISI

Kori, pakora veya peynir tabagyanlnd&aslklaervis edin.
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