
< p TAT L I L A R

<Z Mango Sticky Rice
Toplam 55 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 25 dk 4 kişilik Orta ~390 kcal Açl1k bar1 2/10

Tayland'1n sokak tatl1s1, yap1şkan pirinç, hindistan cevizi sütü ve olgun mangoyla serin servis edilir.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Yap1şkan pirinç

• 400 ml Kokos içeceği

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 2 adet Mango

• 1 yemek kaş1ğ1 Susam

Yap1l1ş
1. Pirinci 30 dakika suda bekletin.

2. Pirinci buharda 25 dakika pişirin.

3. Hindistan cevizi sütü ve şekeri 1s1t1p pirince kar1şt1r1n.

4. Mango dilimleriyle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pirinç buharda piştikten sonra s1cak halde tatl1 sütü çeker.

SERVIS  ÖNERISI

Susam serperek servis edin.

Alerjenler

Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/mango-sticky-rice


