>BOSLAR & DIPPLER

dANDantar Pate

Toplam 27 dk Haz1rlR dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Kolay ~95 kcal Aclllbar1/10

Tereyagdlylaevrilen mantarlarlrezilmesiyle olusan bu strilebilir kar§lmsoguk masalarda sessiz ama etkili
bir yer tutar.

Malzemeler

* 400 gr Kestane mantarl
* 40 gr Tereyagl
* 60 ml Krema

« 1 adet Sogan

YapH¥1

1. Mantardri dograylnsoganince klylrgndoyu tezgaha ¢lkarln.

2. Sogantereyaglndgyumusatlnmantarkkleyip yiksek ateste suyunu ¢ektirin.
3. Kremayllave edip kar§1n2t3 dakika daha cevirin.

4. Harg lllnlmoadodan gegirip purtzsuz klvanverin.

5. Pateyi buzdolab1nd&0 dakika dinlendirip stirmelik olarak servis edin.

PUF NOKTASI

Mantarliksek ateste soteleyin; suyunu blraklmslanlrsgpate gevsek kallr.

SERVIS ONERISI

Cavdar kraker ve taze kekikle servis edin.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/mantar-pate



