>HAMUR ISLERI

dantarl M1sEkmegi Dilimi

Toplam 22 dk Haz1rlR dk - Pisirme 10 dk 3 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbarb/10

Kastamonu usulti mantarlinlsg&kmegi dilimi, k1zarrgInlsgékmegini mantar ve tereyaglyldulusturarak
sade, slcake doyurucu bir at§tlrmalifapar.

Malzemeler

¢ 4 dilim M1sg&kmegi

« 300 gr Kiltir mantarl

* 1 yemek kasfiTTereyagl
* 0.5 cay kasfiKarabiber

YapH¥1
1. Mlsgkmedgi dilimlerini tavada her yizi 1 dakika 1s1tl1n.

2. Mantarlarince dilimleyin, tereyag1ndauyunu sallgekene kadar 8 dakika soteleyin.
3. Karabiberi mantara ekleyip 30 saniye daha kar§tlrin.

4. Mantarlharcklcaknlsgékmedi dilimlerinin Gstline paylastlrln.

PUF NOKTASI

MantarlUksek ateste 5 dakika ¢evirmek sulanmadan renk almaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Dilimi slcalsunun, Ustline karabiber ¢cekip yanlnayran koyun.

Alerjenler

Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/mantarli-misir-ekmegi-dilimi-kastamonu-usulu



