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Kastamonu usulü mantarl1 m1s1r ekmeği dilimi, k1zarm1ş m1s1r ekmeğini mantar ve tereyağ1yla buluşturarak 
sade, s1cak ve doyurucu bir at1şt1rmal1k yapar.

Malzemeler

• 4 dilim M1s1r ekmeği

• 300 gr Kültür mantar1

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. M1s1r ekmeği dilimlerini tavada her yüzü 1 dakika 1s1t1n.

2. Mantarlar1 ince dilimleyin, tereyağ1nda suyunu sal1p çekene kadar 8 dakika soteleyin.

3. Karabiberi mantara ekleyip 30 saniye daha kar1şt1r1n.

4. Mantarl1 harc1 s1cak m1s1r ekmeği dilimlerinin üstüne paylaşt1r1n.

PÜF  NOKTASI

Mantar1 yüksek ateşte 5 dakika çevirmek sulanmadan renk almas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimi s1cak sunun, üstüne karabiber çekip yan1na ayran koyun.
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