<MAKARNA & PILAV

dADantarl Risotto

Toplam 45 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 30 dk 4 kisilik Orta ~460 kcal Aclllbar®/10

Arborio pirinci, mantar ve parmesanla yapllarkremamsitalyan pilavi.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardaglArborio pirinci
* 300 gr Mantar

« 1 adet Sogan

* 2 dis Sarlmsak

* 5 su bardagSebze suyu

« 2 yemek kasfITereyagl

* 2 yemek kas@iZeytinyagl

* 60 gr Parmesan peyniri

1 cay kas@iTTuz

YapH¥1

1. Sebze suyunu ayriencerede slcakutun.

2. Mantarlarkeytinyag1ndéa dakika soteleyip kenara alln.

3. Sogan ve sarlmsglereyaglndat dakika kavurun.

4. Pirinci ekleyip 2 dakika kargtlrln.

5. Slcalsebze suyunu kepce kepce ekleyerek 20 dakika pisirin.

6. Mantar ve parmesankkleyip kargtlrin.

PUF NOKTASI

Slcalsebze suyunu kepce kepce ekleyin; piring slvEydikce risottonun kremamsdokusu olusur.

SERVIS ONERISI

Taze ¢ekilmis karabiberle s1calservis edin.

Alerjenler

Sit

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/mantarli-risotto



