>HAMUR ISLERI

FallkesiMantarlISimit Dolmasl

Toplam 38 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~244 kcal Aclllbarb/10

Ballkesimantarlsimit dolmaslbayat simidi mantarlicle doldurarak klytutfaglnasusam kokulu, firlnlargnl
ve ekonomik bir aperatif ¢lkarlr.

Malzemeler
* 2 adet Simit
* 250 gr Mantar
80 gr Kasar peyniri
0.5 su bardagisiit
0.5 cay kasfiKarabiber

Yap¥1
1. Mantarlartavada 6 dakika soteleyin.
2. Simitleri sutle hafifce nemlendirip iclerini doldurun.

3. Uzerine kasar serpip 190°C f1rind2 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Simitleri k1saire 1slatmaormunu kaybetmeden doldurmayXolaylastlrir.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip s1cakrerin, yanlnalomates salatasive ¢ay koyun.

Alerjenler

Gluten Susam St
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