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>o Bal1kesir Mantarl1 Simit Dolmas1
Toplam 38 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Orta ~244 kcal Açl1k bar1 5/10

Bal1kesir mantarl1 simit dolmas1, bayat simidi mantarl1 içle doldurarak k1y1 mutfağ1na susam kokulu, f1r1nlanm1ş 
ve ekonomik bir aperatif ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 adet Simit

• 250 gr Mantar

• 80 gr Kaşar peyniri

• 0.5 su bardağ1 Süt

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Mantarlar1 tavada 6 dakika soteleyin.

2. Simitleri sütle hafifçe nemlendirip içlerini doldurun.

3. Üzerine kaşar serpip 190°C f1r1nda 12 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Simitleri k1sa süre 1slatmak formunu kaybetmeden doldurmay1 kolaylaşt1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip s1cak verin, yan1na domates salatas1 ve çay koyun.

Alerjenler

Gluten Susam Süt
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