>ET YEMEKLERI

MNantarlISwiss Burger

Toplam 40 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~620 kcal Aclllbar®/10

MantarlSwiss burger, sulu dana kéfteyi sotelenmis mantar, erimis isvicre peyniri ve sarlmsakébsla
birlestiren doyurucu burgerdir.

Malzemeler

Kofte icin
* 600 gr Dana klymd%20 yagl1)
1.3 tatikas§Tuz
« 0.8 cay kas@iKarabiber

Servis i¢in

¢ 350 gr Kultdr mantarl

* 2 yemek kas@TTereyagl

« 4 dilim isvicre peyniri

« 4 adet Susamlburger ekmegi
Sos igin

* 4 yemek kasiMayonez

¢ 1 disg Sarlmsak

« 1 yemek kas@Dijon hardall

YapX1

1. Dana klymaylesit kdfteye aylriptaslnfafifce bastlrin.

2. Kuoltir mantarlndce dilimleyin.

3. Tereyaglnyarlslndaantarlar8 dakika rengi donene kadar soteleyin.

4. Mayonez, ezilmis sarlmsake Dijon hardallrkargtlrin.

5. Kofteleri slcakavada her yiizii 3 dakika pisirin, son bélimde isvicre peyniri ekleyin.
6. Burger ekmeklerini kalan tereyaglyl&lzartln.

7. Ekmeklere sos, kofte, mantar ve st ekmek koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Mantarlartavada kalaballletmeden pisirmek suyunu hlzicurur ve lezzetini yogunlastlrir.

SERVIS ONERISI



Yanlnaoka salatasde flrjratates ekleyin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Susam Hardal

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/mantarli-swiss-burger



