>HAMUR ISLERI

Mardin KapallSembusek

Toplam 55 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 10 dk 6 kisilik Orta ~420 kcal

Mardin sembusegi, mayalhamuru klymagbganlharcla yarlnay kapatlpyiksek 1slddsairede klzartan
ince bir flrboregidir.

Malzemeler

e 4 su bardagln

¢ 1.5 su bardaglllisu
« 1 tatlkas@Maya

* 400 gr Dana klyma
2 adet Sogan

* 1 yemek kas@yogurt
1 adet Yumurta

« 1 yemek kasfiBiber salcasl

Yap¥1

1. Un, su ve mayayla hamur yogurup 30 dakika mayalandirin.
2. Klymasogan, yogurt, salca ve baharatlarkargtlrin.

3. Hamuru bezelere aylripce yuvarlak acln.

4. Harcyarlslnaylmamuru kapatlive kenarlarlrdastirin.

5. Uzerine yumurta siiriip 230°C f1rind9 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Harcince yaymak hamur kl1zaran&adar icinin de pismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Ayran, sumakikogan ve limonla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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