<CORBALAR

Marsilya Bouillabaisse

Toplam 105 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 60 dk 6 kisilik Zor ~520 kcal AclllbarZ7/10

Bouillabaisse, rezene, domates, safran, balllsuyu ve karglideniz trinlerini rouille soslu ekmekle sunan
Marsilya ¢orbasldlr.

Malzemeler

* 900 gr Kar§llbeyaz ballk
« 400 gr Midye

» 300 gr Karides

1 adet Rezene

2 adet Sogan

* 4 adet Domates

« 1.5 litre Balllsuyu

0.3 cay kasfilSafran

« 0.5 adet Baget ekmek

1 adet Yumurta sarlsl

* 0.5 su bardagZeytinyagl

Yap¥1

1. Sogan ve rezeneyi zeytinyag1ndd 0 dakika yumusatln.
2. Domates ve safrankkleyip 5 dakika pisirin.

3. Balllsuyunu katlgabanB0 dakika k1sHteste kaynatin.
4. Corba tabanlmirtizstz ¢ekip tekrar tencereye alln.

5. Balllparcalarlrekleyip 3 dakika pisirin.

6. Karides ve midyeyi ekleyip 5 dakika daha pisirin.

7. Rouille striimus klzarmbagetle servis edin.

PUF NOKTASI

Ballklagbgunluk slraslmgbre eklemek hepsinin daglimadarpismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Klzarmbaget ve sarlmsakituille ile genis kaselerde servis edin.

Alerjenler



Deniz trtnleri Gluten Yumurta
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