>ET YEMEKLERI

Marsilya SafraniBallkrahni

Toplam 46 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 28 dk 4 kisilik Orta ~340 kcal

Franslaisull safranlballkahni, beyaz balidomates, rezene ve safranl®et suyuyla kokulu bir Akdeniz

tenceresine donusturdr.

Malzemeler
* 600 gr Beyaz ballKileto
1 adet Rezene
« 1.5 su bardagDomates piiresi
« 1 dal Kereviz sapl
« 1 tutam Safran

* 3 su bardagBalllsuyu

Yap¥1
1. Safranklcalballlsuyunda 5 dakika bekletin.
2. Rezene ve kereviz saplndce dograyln.

3. Sebzeleri zeytinyag1nd& dakika yumusatin.

4. Domates puresi ve safranlsuyu ekleyip 12 dakika kaynatln.

5. Bal@dri parca ekleyip 7-8 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Baljlson bolimde eklemek parcalarlmaglimasirier.

SERVIS ONERISI

Sarlmsak&kmekle slcalservis edin.

Alerjenler

Deniz wrdnleri Kereviz

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/marsilya-safranli-balik-yahni



