<CORBALAR

Matzo Ball Soup

Toplam 110 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 55 dk 6 kisilik Zor ~360 kcal Aclllbar®/10

Matzo ball soup, matzo unu ve yumurtayla hazlrlanaryumusak toplardereotlu tavuk suyunda pisiren
rahatlatléhudi Amerikan gorbas1d1lr.

Malzemeler

Matzo toplaricin
* 1 su bardagMatzo unu
¢ 4 adet Yumurta
¢ 0.3 su bardagS1whg
0.3 su bardagMaden suyu
« 1 tatikas@uz
* 0.5 cay kasfiKarabiber

Corbaigin
« 3 litre Tavuk suyu
2 adet Havug
« 2 dal Kereviz sapl
Servis i¢in

* 0.3 demet Dereotu

YapX1

1. Yumurta, s1yhg, maden suyu, tuz ve karabiberi ¢1lrpln.

2. Matzo ununu ekleyip harcB0 dakika buzdolablndalinlendirin.
3. Tavuk suyunu havug ve kereviz saplyl&aynatln.

4. lIslak ellerle harctan ceviz buyukligunde toplar yapln.

5. Matzo toplarldtafif kaynayan suda 30 dakika pisirin.

6. Pisen toplartavuk suyuna al1d0 dakika birlikte 1s1t1n.

7. Dereotu ve karabiberle slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Harg dinlendikge matzo toplardaglimadarsekil allve corbada daha hafif piser.

SERVIS ONERISI



Uzerine dereotu ve karabiber serpip slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Kereviz

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/matzo-ball-soup



