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<r Matzo Ball Soup
Toplam 110 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 55 dk 6 kişilik Zor ~360 kcal Açl1k bar1 6/10

Matzo ball soup, matzo unu ve yumurtayla haz1rlanan yumuşak toplar1 dereotlu tavuk suyunda pişiren 
rahatlat1c1 Yahudi Amerikan çorbas1d1r.

Malzemeler

Matzo toplar1 için

• 1 su bardağ1 Matzo unu

• 4 adet Yumurta

• 0.3 su bardağ1 S1v1 yağ

• 0.3 su bardağ1 Maden suyu

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Çorba için

• 3 litre Tavuk suyu

• 2 adet Havuç

• 2 dal Kereviz sap1

Servis için

• 0.3 demet Dereotu

Yap1l1ş
1. Yumurta, s1v1 yağ, maden suyu, tuz ve karabiberi ç1rp1n.

2. Matzo ununu ekleyip harc1 30 dakika buzdolab1nda dinlendirin.

3. Tavuk suyunu havuç ve kereviz sap1yla kaynat1n.

4. Islak ellerle harçtan ceviz büyüklüğünde toplar yap1n.

5. Matzo toplar1n1 hafif kaynayan suda 30 dakika pişirin.

6. Pişen toplar1 tavuk suyuna al1p 10 dakika birlikte 1s1t1n.

7. Dereotu ve karabiberle s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Harç dinlendikçe matzo toplar1 dağ1lmadan şekil al1r ve çorbada daha hafif pişer.

SERVIS  ÖNERISI



Üzerine dereotu ve karabiber serpip s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Kereviz

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/matzo-ball-soup


