>ET YEMEKLERI

Mavi Peynirli Burger

Toplam 43 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~690 kcal Aclllbarn0/10

Mavi peynirli burger, yizde 20 yagldana koftesini keskin peynir, karamelize sogan ve susamlkmekle
bulusturan gucli aromalbir Amerikan burgeridir.

Malzemeler

Kofte icin
* 600 gr Dana klymd%20 yagl1)
1.5 cay kasTTuz
« 0.8 cay kas@iKarabiber
Servis igin
* 100 gr Mavi peynir
¢ 2 adet Kuru sogan
* 1 yemek kasf@iTTereyagl
« 4 adet Susamlburger ekmegi
« 4 yaprak Marul

* 1 adet Domates

Sos icin

« 4 yemek kasiMayonez

YapX1

1. Soganlarince piyazllidograyln.

2. Tereyaglndasoganlaril2 dakika yumusaylpenk alana kadar pisirin.

3. Klymaybrt esit kdfteye aylrliki ylziini tuz ve karabiberle lezzetlendirin.

4. Dokum tavayPR30°C Ustiine kadar 1slvenkofteleri 3 dakika muhurleyin.

5. Kofteleri gevirin, mavi peyniri Ustlerine paylastlrBdakika daha pisirin.

6. Burger ekmeklerini kesik yuzleri alta gelecek sekilde tavada 1 dakika kl1zartln.

7. Ekmeklere mayonez suriin; marul, domates, kofte ve karamelize soganla burgerleri kapatln.

PUF NOKTASI

Mavi peyniri kofte tavadan ¢lklnekleyin, keskin aromaslanmadan yumusar.

SERVIS ONERISI



Flrjatates, kornison tursu ve buzlu limonatayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Susam Yumurta
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