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<T Mavi Peynirli Burger
Toplam 43 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Orta ~690 kcal Açl1k bar1 10/10

Mavi peynirli burger, yüzde 20 yağl1 dana köftesini keskin peynir, karamelize soğan ve susaml1 ekmekle 
buluşturan güçlü aromal1 bir Amerikan burgeridir.

Malzemeler

Köfte için

• 600 gr Dana k1yma (%20 yağl1)

• 1.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.8 çay kaş1ğ1 Karabiber

Servis için

• 100 gr Mavi peynir

• 2 adet Kuru soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 4 adet Susaml1 burger ekmeği

• 4 yaprak Marul

• 1 adet Domates

Sos için

• 4 yemek kaş1ğ1 Mayonez

Yap1l1ş
1. Soğanlar1 ince piyazl1k doğray1n.

2. Tereyağ1nda soğanlar1 12 dakika yumuşay1p renk alana kadar pişirin.

3. K1ymay1 dört eşit köfteye ay1r1n, iki yüzünü tuz ve karabiberle lezzetlendirin.

4. Döküm tavay1 230°C üstüne kadar 1s1t1n ve köfteleri 3 dakika mühürleyin.

5. Köfteleri çevirin, mavi peyniri üstlerine paylaşt1r1p 3 dakika daha pişirin.

6. Burger ekmeklerini kesik yüzleri alta gelecek şekilde tavada 1 dakika k1zart1n.

7. Ekmeklere mayonez sürün; marul, domates, köfte ve karamelize soğanla burgerleri kapat1n.

PÜF  NOKTASI

Mavi peyniri köfte tavadan ç1k1nca ekleyin, keskin aromas1 yanmadan yumuşar.

SERVIS  ÖNERISI



F1r1n patates, kornişon turşu ve buzlu limonatayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Susam Yumurta
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