>APERATIFLER

HMedianoche

Toplam 23 dk Haz1rllb dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~510 kcal Aclllbarb/10

Kuba gece sandvici tatllms&kmekte jambon, et, peynir ve tursuyla preslenir.

Malzemeler

* 4 adet Sandvi¢ ekmegi
« 200 gr Dana jambon

* 250 gr Rosto et

* 160 gr Kasar peyniri

« 2 yemek kasf@iHardal

* 4 dilim Salatallkursusu

Yap¥1
1. Ekmekleri hardalla ince kaplayln.
2. Et, jambon, peynir ve tursuyu yerlestirin.

3. Sandvigleri pres tavada 8 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Sandvigi preslemeden 6nce 5 dakika dinlendirmek i¢ katmanlarlmaha iyi oturmasirshglar.

SERVIS ONERISI

Sandvici slcakrerin, yanlnance patates klzartmask tursu koyun.

Alerjenler

Gluten St Hardal
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