<PATLILAR

ddedovik

Toplam 53 dk Haz1rlDB8 dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~292 kcal Aclllbar?/10

Medovik, ince bal katlarliktemayla birlestirerek yumusayan ve katmanlXkalan klasik bir Rus bal pastasl
yapar.

Malzemeler

* 0.5 su bardagBal
« 2.5 su bardagln
2 adet Yumurta

* 2 su bardagKrema

YapH¥1

1. Ballyumurtayde unu kar§tlraralyumusak hamur hazlrlayl80 dakika dinlendirin.
2. Hamuru ince katlar halinde a¢lrive yaglkadgldaktarln.

3. KatlarBnceden 180°C 1s1t§lfhdl ndek tek 4-5 dakika pisirin.

4. Kremaykoyu klvanmalana kadar ¢clrpMe soguyan katlarlraraslnairin.

5. Pastaytamamlaylpistini de krema ile kaplayln.

6. Medovik'i buzdolablndaen az 8 saat dinlendirip dilimleyin.

PUF NOKTASI

Pastaydinlendirmek katlarlrkremayXekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleri soguk sunun, Ustlne ince bal ¢izgisi ve k1lrls&lpin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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