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<R Meggyes Retes
Toplam 50 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 25 dk 8 kişilik Orta ~218 kcal Açl1k bar1 2/10

Meggyes retes, ekşi kirazl1 içi ince yufkaya sar1lan ve dilimlenerek servis edilen klasik bir Macar strudel 
tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 4 adet Yufka

• 400 gr Vişne

• 4 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 2 yemek kaş1ğ1 Galeta unu

• 40 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Vişneyi şekerle kar1şt1r1p suyunu süzün.

2. Yufkaya galeta unu serpip içi yay1n ve rulo yap1n.

3. Retesi 190°C f1r1nda 25 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Kiraz1n suyunu süzüp galeta unu ile dengelemek ruloyu alt1ndan 1slatmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine pudra şekeri serperek 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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