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Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~132 kcal Açl1k bar1 4/10

Meggyleves, vişneyi baharatl1 kremal1 suda pişirip soğutarak tatl1-ekşi dengesi yüksek bir Macar yaz çorbas1 
sunar.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Vişne

• 0.8 su bardağ1 Krema

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 3 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Vişneyi su ve toz şekerle tencereye al1p kaynat1n.

2. Tarç1n1 ekleyip vişneler hafif yumuşayana kadar 6-8 dakika pişirin.

3. Kremay1 birkaç kaş1k s1cak s1v1yla 1l1şt1r1p çorbaya yavaşça kar1şt1r1n.

4. Tencereyi soğumaya b1rak1p ard1ndan buzdolab1nda tamamen serinletin.

5. Meggyleves'i yaz çorbas1 gibi buz gibi servis edin.

PÜF  NOKTASI

Vişneyi çok kaynatmamak çorban1n rengini ve canl1 meyve tad1n1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk çorbay1 kaselerde sunun, üstüne krema gezdirip vişne ekleyin.

Alerjenler

Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/meggyleves-soguk-macar-usulu


