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delbourne Lamington

Toplam 115 dk Haz1rIB0 dk - Pisirme 25 dk 12 kisilik Orta ~260 kcal Aclllbar?/10

Lamington, pandispanya kiplerini ¢ikolata sosuna batlripndistan cevizine bulayan, ¢ay saatlerine uygun
Avustralya tatl1s1d1r.

Malzemeler
¢ 1.5 su bardagln

* 3 adet Yumurta

¢ 0.8 su bardagTloz seker
* 80 gr Tereyagl

* 0.5 su bardagsiit

* 3 yemek kas@iKakao

2 su bardagPudra sekeri

« 2 su bardagHindistan cevizi

Yap¥1

1. Yumurta ve sekeri 5 dakika a¢lkenk olana kadar ¢lrpln.
2. Un, eritilmis tereyagve st kar§lmaekleyin.

3. Hamuru kallbaldkip 180°C flrlndb dakika pigirin.

4. Keki tamamen sogutup karelere kesin.

5. Kakao, pudra sekeri ve slcalsiitle ak§kan sos yapln.

6. Kekleri sosa batlripndistan cevizine bulayln.

PUF NOKTASI

Keki tamamen sogutmak sosla kaplarken daglimasXinier.

SERVIS ONERISI

Cay veya kahve yanlndada s1caljlndaservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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